Biskvier av vitt te

Fasthet

8 portioner Tillagning
Tillagningstid 23 min Blanda florsocker med den malda mandeln. Hetta upp strésockret med lite vatten till
ca 120 grader. Vispa dggvitorna hart och tillsitt sockret i omgéngar. Blanda dven ned

mandeln och florsockret och rér tills smeten blir elastisk. Anvind en spritspase och

Ingredienser: spritsa ut degen i sma klickar (ca 3 cm i omkrets) pd en plat med bakplatspapper.
250 g vit choklad Lat biskvierna stelna nagot i 15 minuter. Satt dérefter in dem i ugnen pa 150 graders
250 g strosocker vdarme i 10 minuter.

6 dggvitor

10 g vitt te Koka under tiden samman gradde och teblad och sila blandingen. Hacka chokladen
250 g florsocker i smabitar och hall ver den heta gradden, r6r om sa det blir en jamn smet och lat den
250 g vispgradde svalna.

250 malda mandlar o
Ta loss biskvierna fran bakplatspappret medan de fortfarande &r varma och garnera

med te-choklad glasyren.

IMEDEEN

Vitt te innehaller samma polyfenoler och hudstirkande antioxidanter som grént te, fast i dnnu storre doser. Det som skiljer vitt te
fran andra sorter dr att det inte dr jast. Nir de spida l6ven plockats dngas de snabbt och torkas sedan fér att inte oxidera. Vitt te
ar en viktig ingrediens i hudvérdstabletten IMEDEEN Prime Renewal™




